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Il vino dentro al piatto
matrimonio d’'autore

Lo stellato “La Peca” propone il risotto al Bellaguardia Zero
Montanella usa lo Champagne, al Monte brasato Pietramara

di Renato Malaman

Vine protagonista anche nel
piatto. Luciano Pignataro, gior-
nalista, noto wineblogrer napo-
letano e autorevcle membro
del coordinamento nazonale
della guida “Historant d'ltalia”
dell' Espresso, lo ha definito
una dei piatti miglion degusta-
ti nel corso del 2013, A far noti-
zia & soprattutto il fatto che
questo piatto, il “Riso manteca-
tor con i lieviti Bellaguardia” ha
come base un grande spuman-
te e i suoi hieviti. S tratta delle
baollicine beriche a base Durel-
lo di Bellaguardia Zero, spu-
mante senza aggiunte, senza
compromessi, E poi alid ingre-
dienti scelti con maestria. A rea-
lizzare il piatto & un'altra eccel-
lenza berica: il ristorante La Pe-
cadi Lonigo dei fratelli Portina-
ri, due stelle Michelin. Nicola,
lo chef, lo ha reso straordinario
utilizzando anche mozzarella,
capperi, curry ¢ mandote piz-
zute, cost da assicurare, ben di-
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Viaggio frai grandi formaggi d’Italia

Un viaggho del gusto tra | formagg)
dritalla. Prodottl d'eccellenza da
far conoscere al grande pubblico, al
difuor della cerchia degil
appassionatl. Questo sl propans
PARtica Tratboria Al Bosco di
Saonara (Pd) con “Formaggl
drAwtunno”, domanl sarain
compagnia di Enrico Panzarasa,
selezlonatore e aMmnatore di
Tormaggl. A tavola | protagonist
SArANAD Proprio | formagsl:

Taleggho crocche, Rochet gentile dl
Langa, Piquiilo rosso al iy
Monviso, Vellutata di cavolo nera
per i Gregoriano dal Gran 5assa,
Taupiniere charentalse con fingcchl
gratin, Vastedda delia Vaile ded
Beilce con radicchio marinata “olio
e uvetta®, Caclocavalio Podalica
con lefinferle, Blu di San Magno con
gedating di cachi e Montd*0F conle
patate fumantl. 35 euro, Info: 049
£40021 (05}

stinte, sensazoni di dolee, sala-
to, acido, piccante e amaro.
MNell'estrazione dei lievit & sta-
to abilissimo. «L'idea & venuta
a Marco Caltran e Isidoro Mac-
cagnan di Bellapuardia, axien-
da che fa maturare i propri
grandi spumanti nelle grotie
sotte il castello di Giulietta a
Montecchio Maggiore. La Peca

ha fatto il resto. Piatto nato per
gioco e ora uno dei punti di for-
za del menu stellato del bocale.
Che il vino possa trovare cit-
tadinanza nel piatto non & una
nowviti. Gid il vino viene utilizza-
to per insaporire la came [vedii
brasati al Barolo) o per ingenti-
lire i soffritti (in genere questo
spetta ai profumati bianchi),

ma c'& chi propone dei veri e
propri piatti dedicad al vino.
Vedi il Asotto allo Champagne
del rstorante La Montanella di
Arqua Petrarca, che Biancarosa
fecchin prepara da una vita. O
il risotto al Prosecco proposto
da numerose osterie e ristoran-
ti del Trevigiano. A Zompicchia
di Codroipo, in Friuli, I'osteria
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Il Riso mantecato al Bellaguardia Zero presentato alla “Peca™ di Lonigo

con cucina Un Blane e un Neri
propong una guancetta brasa-
ta al vino rosso. A San Giorgio
di Sant"Ambrogio di Valpolicel-
la (Vr} la trattoria “Al Monte”
propone il brasato di manzo al
Pietramara Al e, un gioiel-
lo enologico della zona. Senza
contare i tanti dolci preparati
conil Torcolato di Breganze.

Radicchio da Fior
birre a Povegliano
Riapre il Letizia

Radicchio dl Treviso re sulle
Tavole della Marca. La rassegna
“A tavola con |l Miore d'inverna™
ideatadalrassoclazione
Ristoramt] del Radlcchlo quasto
weekend sl tlene fino a
domienica aliHotel Flor dl
Castelfranco 2 da lunedl par
tutta la settimana al ristorante
Ring, sampre a Castelfanco. A
Rio 5an Martino dl Scorze
domenica capolinea per la
320sima “Festa del Radicchilo
Rosso dl Treviso igp. A Camald di
Povesilanos! conclude

dliformaggl, domani e sabate
falle 19 51 potranno assagglare
Ie pirre artigianall con | saluemie
Iformaget dl montagna dai
Plodar Kelder d1 5appada. Vale
1a pena un viaggio fino a Trento
per “Bollicine sulla citta~, da
venerd] a Palazzo Roccabruna 12
glorni di degustazion] del Trento
doC anco, rosato e rserva
abbanato a tagiler! di formaggla
d-aipeggio & salumi trentinl.
Finoall"g dicembre Incontri
menill dedicat! nel ristorantl. it
Programma si
‘www.trentodoc.com. Sabatoal
ristorante Montegrande di
Rovalon [Pd) “ia Castagnata™
mentre alla Campagnola di

Campodarsago (ena d'oca.
Staseraa Due Carrare riapre |l

ristorante di pesce Latizla, dalle
18 aperitivo per tuttl. (n.c.)



